I LES BOISSONS

{ EY BOISSONS BOISSONS NON
CHAUDES ALCOOLISEES

Café 2.30 € Coca Cola, 3.90 €
Grand café 4.60 € Coca Cola zéro - 33cl
Décaféiné 230€ Orangina, Schweppes - 25cl 3.90 €
Café au lait 2.40 € Ice tea- 25¢cl 3.90 €
Grand café au lait 4.70 € Limonade - 25 cl 3.90 €
Cappuccino 4.80 € Perrier - 33cl 3.90 €
Chocolat chaud 4.80 € Jus de fruit - 25cl 3.90 €
Thé 4.80 € (orange, tomate, pomme,
Thé au lait 4.90 € abricot, ananas)
Infusion 4.80 € Sirop - 25¢cl 3.40 €
\ /
A BIERES APERITIES
;ﬁ" Carlsberg pression - 12cl 2.80 € Kir (Cassis, mire, myrtille, 3.80 €
. Carlsberg pression - 25cl 3.80€ chataigne, péche de vigne)
‘.‘:g‘.,\_.“" Carlsberg pression - 50cl 7.60 € Kir “Le Calice du Gévaudan” 5.80 €
h Jonte (sans alcool, blanche, 6.50 € Vin de noix - 5cl 4.00 €
" @ blonde ,ambrée , brune) - Martini - 5cl 4.00 €
B 33cl Muscat - 5 cl 4.00 €
g; B ' Panaché - 25cl 3.90 € Porto - 5cl 4.00 €
‘fi\ Monaco - 25cl 3.90 € Aveze, Suze - 5cl 4.00 €
'\§J; Supplément de 0.10 € pour Anis (Ricard, Pastis) - 2cl 2.60 €
_‘;‘?}‘ I’ajout de sirop ou Picon Whisky William Lawson - 4cl 6.00 €
fwﬂ‘ Whisky Jameson - 4cl 6.00 €
R\ “‘ VINS AU VERRE Whisky Four Roses - 4cl 7.00 €
é Rouge Merlot - 12cl 6.00 € x::zg JCahciI\(/alzalnzle;:nss__tccll 8.502
e srerigs 322 6.00€ Whisky Tokinoka - 4cl i
;”\ Blanc Sauvignon - 12cl 6.00 € 11.50 €
i 05

¥ \: ._1 Blanc doux Cotes de 6.00 € D I G E STI FS

) ae; Gascogne - 12cl

(ke Rhum, Calvados, Cognac,
!f’. C H A M PAG N E S Get27, Marie Brizard,
' Delagne et fils - Coupe 12.00 € Baileys, Armagnac, Poire, e
I AGE 26.00 € Thé d’Aubrac,
Baudry - 75cl 72.00 € Menthe pastille - 4cl
EAUX
Quézac, San Pellegrino, 3.50 € 50 cl

Vittel, Badoit 650€ 1l



x LES MENUS

}_ Entreée - plat - dessert 29 € ‘
| ‘g Entrée - plat ou plat - dessert 24 €
Entrée ou plat 18 €
Dessert 10 €
‘ Cafe gourmand 10 €

Entrées

e Salade d’endives, Bleu, noix & croutons

o Planche de charcuteries de la boucherie Labaume
e Tarte au Cantal & sa petite salade

» Velouté de potimarron

Plats

o Langue de beeuf, sauce piquante & pommes de terre vapeur

e Bavette a I’échalote, frites

« Veau marengo, pates & légumes

 Filet de Cabillaud cuit a I’étouffé aux poireaux et tomates , trio de riz

Desserts

Assiette de fromages du pays

Fine tarte croustillante aux pommes, glace a la vanille

Fondant au chocolat noir

Crumble 2 la figue revisité Menu enfant 14 €

Glaces & sorbets JUSQU’A 12 ANS

Nuggets de poisson ou
nuggets de poulet ou
steak haché

N Frites ou pates
Tous nos desserts sont a commander en P

début de repas

Prix TTC - service compris
Liste des allergenes disponible a la réception

Donut au chocolat ou
pot de glace vanille-fraise




LES VINS

VINS ROUGES

VIN EN PICHET
Pays d’Oc Merlot verre: 6 €/25¢cl:8.5€/50cl:11€/11:16 €
IGP COTES DE THONGUE

Domaine de la croix belle “Beroia” 22 €
Domaine de la croix belle “Camp del gal” 2 7€
TERRASSES DU LARZAC
Domaine Coston [z 32¢€
Clara 30
AOP FAUGERES
Grézan 27 €
AOC PIC SAINT LOUP
Mas de Jon “Tradition” SOt 23.5860/5CLD S B
GIGONDAS
Pierre Amadieu 62 €
VINS BLANCS
VIN EN PICHET
IEP Gard verre:6€/25cl:85€/50cl:11€/11:16 €
IGP PAYS D‘OC
Domaine de la croix belle “Beroia” FZ& 22 €
Mas de Jon “Parenthese” 28.5 €
IGP COLOMBARD
Haut Marin n°1 (sec) 20 €
IGP GROS MANSEG
Haut Marin n°7 (liquoreux) 23 €
IGP PAYS D’OC
Grézan 27 €
VINS ROSES
VIN EN PICHET
IEP Gard verre: 6 €/25¢cl:8.5€/50cl:11€/11:16 €
IGP PAYS D‘OC
Domaine de la croix belle “Beroia” 220
AOP FAUGERES
Grézan 50cl:22 €/75¢cl:27 €
AOC PIC SAINT LOUP
Mas de Jon “Parenthese” 28.5 €

AOP SABLE DE CAMARGUE
Domaine de Figueirasse [

21 €



"LLES COCKTAILS

APEROL SPRITZ

Apérol, Prosecco & eau gazeuse

SPRITZ DE LAUBRAC

Avéze, Prosecco & eau gazeuse

AUBRAC BEER SPRITZ

Apérol, Prosecco & biére blanche de 'Aubrac

MOSCOW MULE

Jus de citron vert, sucre de canne, Vodka & ginger beer

MIMOSA

Jus d'orange & Champagne

IRISH COFFEE

Sucre de canne, expresso, Whisky & chantilly

MOIJITO

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, Rhum & eau gazeuse

MOIJITO DE LAUBRAC

Menthe fraiche, citron vert, sirop de péche, Aveze & eau gazeuse

SIGNATURE DU CALICE

Liqueur de fleur de sureau, Prosecco & eau gazeuse

VIRGIN MOSCOW MULE

Jus de citron vert, sucre de canne & ginger beer

VIRGIN MOJITO

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne & eau gazeuse

CITRONNADE

Citron, sucre de canne & eau gazeuse




