
L E  C A L I C E  D U  G É V A U D A N

F O R M U L E  D U  S O I R

L E S  E N T R É E S 8€

Salade Composée
Betterave, maïs, pousses d’épinard, échalote, huile d’olive et vinaigre de cidre

Salade Niçoise
Thon, maïs, œuf dur, tomate, pousses d’épinard, olive noire, huile d’olive et citron

Pâté de canard d’Aveyron & salade

Œuf cocotte

L E S  P L A T S 15€

Faux filet 
Sauce au poivre, frites  

Saumon grillé
Riz et légumes

Suprême de poulet aux champignons
Pommes de terre grenaille

Brochette de veau mariné 
Frites
 
L E S  D E S S E R T S 8€ / 10€

Assiette de fromages

Fine tarte croustillante aux pommes caramélisées
Glace vanille

Moelleux au chocolat 
Glace chocolat blanc

Glaces & Sorbets
Vanille · Chocolat · Café · Caramel · Rhum · Citron · Mangue · Pêche de vigne · Fraise · 
Yaourt

Café gourmand ............................................................................................... 10€
Les desserts sont à commander en début de repas

Prix TTC, service compris - Liste des allergènes disponible à la réception



L E  C A L I C E  D U  G É V A U D A N

M E N U  E N F A N T

14€

Jusqu’à 12 ans

L E  P L A T

Poisson pané de colin
O U

Nuggets de poulet
O U

Steak haché

Accompagné de frites ou pâtes

L E  D E S S E R T

Donut au chocolat
O U

Crêpe - sucre ou chocolat
O U

Pot de glace vanille-fraise

Prix TTC, service compris  
Liste des allergènes disponible à la réception


